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40 tonnes de coquilles saint jacques à la poubelle ! 
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La crise secoue la Saint-Jacques. Saint-Brieuc écourte la campagne. La Normandie met à la poubelle. 

Destructions. 
Quarante tonnes Saint-Jacques ont été livrées à la destruction par l’organisation de producteurs des pêcheurs de Basse-Normandie 
cette semaine. Depuis lundi, les congélateurs sont pleins de la Normandie à la Bretagne où la situation est à peine moins 
catastrophique. Le marché est toujours difficile en début d’année. Mais la crise du pouvoir d’achat provoque une véritable débacle 
cette saison. 
 
 
Crise de marché espagnol. 
Les Espagnols, les plus gros consommateurs de produits de la mer en Europe, vivent une crise très sérieuse, eux aussi. Ils n’achètent 
plus sous les criées françaises. Les Granvillais et Briochins l’ont déjà constaté avec les pétoncles. Les coquilliers le vivent maintenant 
avec la saint-jacques.  
 
 
Saison écourtée. 
En baie de Saint-Brieuc les usines de décorticage et congélation travaillent à fond pour absorber les invendus. Mais elles auront 
bientôt plus de produit qu’elles ne peuvent en vendre dans l’année. Elles ont annoncé qu’elles n’achèteraient plus après le 31 mars, ce 
qui écourterait la saison de pêche de plusieurs semaines. 
 
 
Beau temps, trop de pêche.  
Toujours à Saint-Brieuc, le temps de drague a été limité à deux fois 45 minutes par semaine. Mais la météo clémente permet des 
débarques record (jusqu’à 150 tonnes jours) alors que le marché du frais ne peut absorber que 25 tonnes. 
 
 
Le partage de la surproduction. 
Le Comité de la baie de Saint-Brieuc se réunit aujourd’hui pour limiter la production. « Mais nous ne voulons pas nous restreindre 
pour que d’autres secteurs bretons ou normands continuent à travailler d’arrache pied, » prévient le président Georges Pierron qui 
souhaite que tous fassent un effort. 
 
 
Prix bas. 
En Basse-Normandie, les finances vont manquer à l’organisation de producteurs pour racheter les invendus. Seul le consommateur 
pourra apporter une solution en profitant des prix bas. Ces jours derniers on a trouvé de la Saint-Jacques de Saint-Brieuc (non 
coraillée) en hyper à partir de 3,50€. 
 


